
CARTE SPÉCIALE SOIRÉES SHOW
VENDREDI 10 & SAMEDI 11 MAI  I SOIR



L’INCONTOURNABLE BO BURGER
Un burger divinement juteux, garni de boeuf & fromage

fondant, de légumes croquants, d'une salade et de frites
croustillantes à vous faire fondre de plaisir. 

A divinely juicy burger, garnished with beef and melting cheese,
crunchy vegetables, salad, and crispy fries that will make you melt

with pleasure.

LE BO BURGER DE LA MER
Un Bo Burger irrésistible avec un steak de thon grillé, une

touche d'umami et une salade croquante, servi avec des
frites croustillantes. Une expérience culinaire à couper le

souffle.
An irresistible Bao Burger with grilled tuna steak, an umami touch,

and crunchy salad, served with crispy fries. 
A breathtaking culinary experience.

OU

FIESTA TEX-MEX
Une planche aux saveurs enivrantes, mélangeant les épices
audacieuses, les dips délicieux, les tortillas croustillantes et

un guacamole maison crémeux. 
Une explosion de plaisir pour les papilles.

A platter with amazing flavors, mixing daring spices, delicious dips,
crispy tortillas, and creamy homemade guacamole. An explosion

of pleasure for your taste buds.

MENU UNIQUE SOIRÉE SHOW

FUSION VANILLE CHOCOLAT
Cookie moelleux tout droit sorti du four, accompagné d'une
boule de glace vanille Fudje. Un duo sucré et sexy qui vous

fera succomber à la gourmandise.
A soft and warm cookie straight out of the oven, accompanied by
a scoop of vanilla Fudje ice cream. A sweet and sexy duo that will

make you succumb to temptation.

Menu unique 45€ • Supplément de 10€/personne pour diner dans l’Arène de Compétition à 19h.
Liste des allergènes disponible au comptoir. Prix net TTC service inclus. La maison n’accepte pas les
chèques. Unique Menu €45 • Additional €10/person for dinner in front of the show in the Competition
Arena at 7pm. Allergen list available at the counter. Price includes VAT and service charge. We do
not accept checks.

 

VENDREDI 10
MAI

FRIDAY 10 
MAY



SAMEDI 11

MAI

SATURDAY 11

MAY

UN VOYAGE CULINAIRE ENTRE TERRE & MER

LA TERRE
Carpaccio de bœuf Angus, 

accompagné d'asperges fraîches 
& d'une savoureuse sauce vierge.
Angus beef carpaccio, asparagus 

& virgin sauce

LA MER
Filet d'Ombrine accompagné de riz vénéré,
nappé d'une délicate sauce homardine &

agrémenté de pois frais.
Red drum, black rice, lobster sauce 

& fresh peas

LE ROUGE GOURMAND
Macaron aux fruits rouges

Red berries macaron

MENU UNIQUE SOIRÉE SHOW

Menu unique 45€ • Supplément de 10€/personne pour diner dans l’Arène de Compétition à 19h.
Liste des allergènes disponible au comptoir. Prix net TTC service inclus. La maison n’accepte pas les
chèques. Unique Menu €45 • Additional €10/person for dinner in front of the show in the Competition
Arena at 7pm. Allergen list available at the counter. Price includes VAT and service charge. We do
not accept checks.

 


