
PLUS QU'UN RANCH
UNE EXPÉRIENCE



NOTRE
HISTOIRE



Je suis très heureux de vous accueillir au BO RANCH,
un lieu unique et authentique au coeur de la nature
afin de vous faire vivre des expériences inédites alliant
excellence et bien-être

Gregory Morat
Fondateur et Propriétaire

BO RANCH est un lieu idyllique à 45 minutes de Paris, pour
célébrer votre mariage et sublimer votre journée. 
Rejoignez-nous & laissez opérer la magie.





Le Reining, remarquable équitation de dressage
western, trouve ses racines au coeur des ranchs
Américains et met en scène le Quarter Horse, son
cheval de prédilection, véritables athlètes dressés pour
enchainer plusieurs manoeuvres très délicates avec
une extrême précision. L’impressionnante technicité de
ce dressage, mêlée à la beauté des figures, ont
conduit le Reining à devenir un sport de compétition
international.

B O  R A N C H ,  U N  P Ô L E  D E  C O M P É T I T I O N  É Q U E S T R E  I N T E R N A T I O N A L





U N  J O U R  U N I Q U E

Célébrez votre union dans un lieu d’exception !

Votre mariage est un jour unique et notre lieu
idyllique lui sera exclusivement dédié afin de faire
de cet événement inoubliable une escale de rêve.

A vos côtés, nous créons des concepts
personnalisés et sur- mesure adaptés à vos
besoins. 



NOS
ESPACES
ÉVÉNEMENTIELS



Éclairés par la lumière du jour, la salle "BO RANCH" offre une vue unique à 360°
sur la nature et les chevaux. 

Capacité Cocktail : 60 personnes 

L ' E S P A C E  " B O  R A N C H " ,  U N E  V U E  À  3 6 0 °  

1 3 0  m 2



Une vue imprenable sur la nature et les chevaux avec ses longues baies
vitrées. Venez célébrer le plus beau jour de votre vie dans un cadre
spacieux et lumineux. 

Capacité Dîner : 150 personnes 
Capacité Cocktail : 220 personnes

L’O R A N G E R I E ,  U N E  F E N Ê T R E  S U R  L A  N A T U R E  

2 7 0 m 2



Savourez des plats de saison et des produits Maison accompagnés de vins
soigneusement sélectionnés dans un cadre exceptionnel pour faire de
votre venue un moment magique.

Capacité Assis : 120 personnes
Capacité Cocktail : 200 personnes 

L ' E S P A C E  " C L U B  H O U S E "  D U  B A R  &  R E S T A U R A N T

3 0 0 m 2  



Eclairé par une lumière naturelle, avec ses longues baies vitrées offrant une
vue imprenable sur le manège de compétition et sur les extérieurs, ce
confortable espace de réception dispose d'un coin jeux (Baby Foot, Ping
Pong, Flipper) idéal pour un moment de détente et de convivialité. 

Capacité Assis : 80 personnes
Capacité Cocktail : 110 personnes

L’E S P A C E  “R E I N I N G”  D U  B A R  &  R E S T A U R A N T

1 7 0 m 2  



Dans le Jardin d'Été ou d'Hiver, fêtez et célébrez votre union sous notre
Verrière au grand air.

Capacité Assis : 50 personnes
Capacité Cocktail : 70 personnes

L A  V E R R I È R E ,  U N E  V U E  D É G A G É E  S U R  L E S  J A R D I N S

8 0 m 2



Au coeur de la nature, profitez de nos espaces extérieurs pour vos team
building ou tout simplement pour vous ressourcer en observant les chevaux
à l'horizon. 

L E S  E S P A C E S  E X T É R I E U R S

6  H E C T A R E S  



NOS
OFFRES
CULINAIRES



MENU "CELEBRATION”

Menu unique pour l'ensemble des convives à définir 15 jours en amont

Entrée
Gravlax de saumon, avocat, sauce miel & moutarde

ou

Magret de canard seché, foie gras & meli melo de salade

Plat
Filet de boeuf, mille﻿feuille de pommes de terre, tomates cerises & jus corsé

ou

Daurade royale, risotto au cresson & ricotta

Fromages affinés de la Maison Loiseau
Dessert

Entremet exotique mangue & passion
ou 

Assiette gourmande de mini-pâtisseries
 

Eaux & café ou Thé par personne 



Cocktail 3 pièces
L’irrésistible mini-burger 
Navette de la mer au thon
Verrine Saumon Guacamole

Cocktail 6 pièces
L’irrésistible mini-burger 
Navette de la mer au thon
Verrine Saumon Guacamole
Quiche poireaux Saint-jacques 
Tendre & savoureux wrap de poulet
ou veggie
Falafels de pois chi﻿ches & légumes,
sauce sweet chili

Cocktail 16 pièces
Ce cocktail reprend les 12 pièces,
avec 4 pièces supplémentaires
sélectionnées par le chef.

Les pièces cocktails peuvent varier en
fonction des saisons

Cocktail 12 pièces
Pièces froides
Verrine Saumon Guacamole
Tendre & savoureux wrap de poulet
ou veggie 
Navette de la mer au thon
Délicieuses brochettes de tomates
confites & mozzarella 

Pièces chaudes 
L’irrésistible Mini Burger 
Quiche Poireaux Saint-Jacques 
Brochette du Chef, poulet ou boeuf 
Falafels de pois chiches & légumes,
sauce sweet chili

Pièces sucrées
Pavlova
Choux pistache
Finger chocolat
Tartelette citron meringuée

Eaux & 1 thé ou café par personne

L E S  B U F F E T S  C O C K T A I L



U S  S T R E E T  F O O D  E S T I V A L  b y  B O  R A N C H

Ateliers culinaires
Atelier BBQ Mini-brochettes en folie
Atelier Mini-burger party
Atelier Hot-dog show
Atelier Maïs grillé gourmet
Atelier Gambas flambées
Atelier Frites croustillantes
Atelier Charcuterie à la coupe
Atelier Fromages de la Maison Loiseau
 

Délices salées
Oignons rings croustillants
Club Sandwich suprême
Falafels sauce sweet chili
Bagel au saumon
Chili con carne chaud

L E  C O C K T A I L  S I G N A T U R E

Gourmandises sucrées
Brownie 
Sucettes Pop-cakes 
Macaron Lemon curd
Cheesecake Divin
Cookies maison

Eaux & 1 thé ou café

DE MARS À OCTOBRE



U S  S T R E E T  F O O D  H I VERNAL  b y  B O  R A N C H

Ateliers culinaires
Atelier Mini-Brochettes de canard
Atelier gratin de crozets truffé au brie 
Atelier Pomme grenaille 
Atelier Saumon Gravlax 
Atelier Charcuterie à la coupe 
Atelier Fromages de la Maison Loiseau 
Atelier Gambas en persillades

Délices salées
Club Sandwich saumon fumé
Mini-burger effiloché de boeuf 
Fondant cèpe façon risotto
Choux escargot Saint-Jacques
Foie gras & tatin de confit d’oignon

L E  C O C K T A I L  S I G N A T U R E

DE NOVEMBRE À FÉVRIER

Gourmandises sucrées
Bouchon chataigne
Sablé Figues 
Macaron Exotique
Choux chocolat grand cru
Finger citron meringué

Eaux & 1 thé ou café



NOS
OFFRES
DE BOISSONS



L E S  B O I S S O N S  P O U R  A C C O M P A G N E R  L E S  M E N U S  &  C O C K T A I L S

FORFAIT VINS GOURMANDS
Vin Blanc
Marius, Cuvée Avenue de la Gare, Marsanne, Michel Chapoutier

Vin Rouge
Château Coulonges, Bordeaux, Nicolas Roux  

FORFAIT VINS D'APPELLATIONS
Vin Blanc
Chablis, Domaine Guegen

Vin Rouge
Crozes Hermitage, Les Meysonniers, Michel Chapoutier

FORFAIT VINS DE PRESTIGE
Vin Blanc
Meursault,Domaine Bizoutet, “Les Corbins” 2022 - Bourgogne  

Vin Rouge
Les Fiefs de Lagrange, Saint Julien 
*Millésime selon disponibilité*

FORFAIT CHAMPA﻿GNE

BAR À VIN & COCKTAIL
Selection de 2 verres de vin, 2 verres de cocktail, eaux et boissons soft

BAR À CHAMPAGNE
Selection de 2 verres de champagne, 2 verres de vin, eaux et boissons soft

JARRE DE COCKTAIL
Votre cocktail au choix dans une jarre de 5 litres

SOFTS
Jus de fruits ou sodas 

BAR À DIGESTIFS
Verre de 4cl
• Nikka from the Barrel 
• Rhum Diplomatico
• Vodka Grey Goose
• Get 27 / Get 31

Possibilité d'autres alcools sur demande



NOS
PRESTA
TIONS
ÉVÉNEMENTIELLES



LES ANIMATIONS ET PRESTATIONS

Spectacles
Danseuses du Moulin Rouge, cracheur de feu, trapézistes, voltige,...

Démonstration de Reining 
Plongez dans l'univers passionnant du dressage western en compagnie de nos cavaliers pros !

Mentalisme & Magie
Envoûtez vos convives à l'aide d'une animation hallucinante de Mentalisme !

Photobooth
Immortalisez votre soirée avec vos proches !

DJ & Musiciens
Animez votre soirée avec le style de musique qui vous convient ! 

Sonorisation et éclairages
Pour créer l’ambiance de vos rêves... 

Création florale 
Sublimez vos espaces avec des compositions florales élégantes et sur mesure !

Photographie 
Capturez chaque instant précieux grâce à un regard professionnel et artistique.

Décoration
Plongez vos invités dans un univers unique grâce à une décoration pensée dans les moindres détails.



 
BO RANCH, 6 route d'Achères, 77760 La Chapelle La Reine France  
07 68 81 73 07  I  event@bo-ranch.com  I  www.bo-ranch.com  I


